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1. Общие положения 

1.1. муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение основная 

общеобразовательная школа № 22 имени Героя Советского Союза Бориса Алек-

сандровича Золотухина хутора Прикубанского муниципального образования Сла-

вянский район расположена по адресу: х. Прикубанский (Анастасиевское сель-

ское поселение), ул. Весёлая, дом 34А,  тел.8(86146) 93-6-43 

Юридический адрес: х. Прикубанский (Анастасиевское сельское поселе-

ние), ул. Весёлая, дом 34А,  тел.8(86146) 93-6-43 

ИНН 2349010893, КПП 234901001. 

Руководитель организации: Урумова Ирина Анатольевна. 

.2. Объектами производственного контроля являются  МБОУ ООШ № 22. 

1.3. Штат сотрудников, администрации  17 человек 

1.4. Производственный контроль включает мероприятия по визуальной про-

верке выполнения санитарных правил и проведение инструментальных измерений 

и лабораторных исследований. 

1.5. В случае обнаружения нарушений санитарных норм и правил, возник-

новения ситуаций, создающих угрозу санитарно-эпидемиологическому благопо-

лучию населения или работающим в организации, администрация разрабатывает 

и реализует соответствующие мероприятия по их устранению. 

1.6. ПЕРЕЧЕНЬ должностей работников МБОУ ООШ № 22, на которых 

возложены функции по осуществлению производственного контроля: 

- директор, ответственный по питанию – Урумова Ирина Анатольевна; 

- заведующий хозяйством – Сандальнева Любовь Викторовна; 

- повар – Тарасенко Ольга Алексеевна. 

2. Контроль санитарного состояния  

2.1. Производственный контроль за санитарно-гигиеническим состоянием 

организуется и контролируется администрацией учреждения посредством визу-

ального наблюдения за: 

 санитарным содержанием территории объектов - ежедневно; 

 состоянием внутренней отделки помещений - ежемесячно; 

 укомплектованностью осветительными приборами - ежемесячно; 

 целостностью оконного остекления, его санитарным состоянием, чис-

тотой светильников - ежемесячно; 

 обеспеченностью оборудованием - ежемесячно; 

 функциональным состоянием инвентаря - ежемесячно; 

 соблюдением персоналом правил личной и производственной гигиены 

- ежемесячно; 

 организацией сбора, временного хранения, периодичностью удаления 

отходов - ежедневно; 

 проведением санитарной уборки помещений - еженедельно; 

 наличием уборочного инвентаря, его маркировкой, наличием моющих 

и дезинфицирующих средств - еженедельно; 

 устранением выявленных ранее нарушений санитарных норм и пра-

вил. 



3. Порядок организации и проведения производственного контроля 

3.1. Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и вы-

полнением противоэпидемических (профилактических) мероприятий (далее про-

изводственный контроль) осуществляется юридическими лицами и индивидуаль-

ными предпринимателями в соответствии с осуществляемой ими деятельностью 

по обеспечению контроля за соблюдением санитарных правил и гигиенических 

нормативов, выполнением противоэпидемических (профилактических) мероприя-

тий).  

3.2.Объектами производственного контроля являются: производственные, 

общественные помещения, рабочие места, готовая продукция, водопроводная во-

да, инженерные сети и системы, оборудование, учебно-воспитательный процесс.  

3.3. Производственный контроль включает:  

3.3.1. Наличие официально изданных санитарных правил, системы их вне-

дрения и контроля их реализации, методов, методик контроля факторов в соответ-

ствии с осуществляемой деятельностью.  

3.3.2. Организация медицинских осмотров.  

3.3.3. Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических 

заключений, иных документов, подтверждающих качество, реализующейся про-

дукции.  

3.3.4. Ведение учета и отчетности, установленной действующим законода-

тельством по вопросам, связанным с производственным контролем. 3.3.5. Свое-

временное информирование органов местного самоуправления, органов и учреж-

дений государственной санитарно-эпидемиологической службы Российской Фе-

дерации.  

3.3.6. Визуальный контроль специалистами за выполнением санитарно-

эпидемиологических (профилактических) мероприятий, соблюдением санитарных 

правил, разработкой и реализацией мер, направленных на устранение выявленных 

нарушений.  

3.3.7. Номенклатура, объем, и периодичность лабораторных исследований 

определяются с учетом наличия вредных производственных факторов, степени их 

влияния на здоровье человека и среду 3 его обитания.  

 

Лабораторные исследования и испытания осуществляются с привлечением 

лаборатории, аккредитованной в установленном порядке.  

4. Функции ответственного за осуществление производственного кон-

троля 

4.1. Оказывать помощь в проведении контроля по соблюдению работниками 

и специалистами требований санитарных правил.  

4.2. Принимать участие в разработке санитарно-противоэпидемических ме-

роприятий.  

4.3. Иметь в наличии санитарные правила и другие документы согласно пе-

речню (п.6).  

4.4. Оформлять всю необходимую документацию по производственному 

контролю и отвечать за ее сохранность. 



4.5. Принимать участие в проведении проверок по соблюдению санитарных 

правил, при необходимости оформлять предписания для отдельных подразделе-

ний учреждения.  

4.6. Контролировать критерии безопасности и безвредности условий обуче-

ния и воспитания и условий работ с источниками физических и химических фак-

торов воздействия на человека.  

4.7. Информировать Федеральную службу по надзору в сфере защиты прав 

потребителей и благополучия человека о мерах, принятых по устранению нару-

шений санитарных правил.  

4.8. Поддерживать связь с медицинскими учреждениями по вопросам про-

хождения обучающимися и работниками учреждения обязательных медицинских 

осмотров.  

5. Профилактические мероприятия по осуществлению производст-

венного контроля: 

Объект контроля 
Определяемые пока-

затели 

Перио-

дичность 

контроля 

Лица, 

проводя-

щие кон-

троль 

Нормативная 

документация 

Формы 

учета 

(регист-

рации) 

резуль-

татов 

контроля 

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим состоянием 

территории, помещений, оборудования, проведением строительства, реконструкции, техниче-

ского переоснащения и ремонтных работ 

Микроклимат 

Температура возду-

ха помещений 

Частота проветри-

вания помещений 

Ежедневно 
Заведующий 

хозяйством 

СП 2.4.3648-20, 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20, 

СанПиН 

1.2.3685-21 

График 

провет-

риваний 

Освещенность 

территории и 

помещений 

Наличие и состоя-

ние осветительных 

приборов 

1 раз в 3 

дня 

Заведующий 

хозяйством 
СП 2.4.3648-20 

Журнал 

визуаль-

ного 

произво-

водствен

дствен-

ного 

контроля 

Наличие, целост-

ность и тип ламп 

Шум 

Наличие источни-

ков шума на терри-

тории и в помеще-

ниях 

Ежемесячно 
Заведующий 

хозяйством 
СП 2.4.3648-20 

Журнал 

резуль-

татов 

произво-

водствен

дствен-

ного 

контроля 

Условия работы 

оборудования 

По плану 

техобслу-

живания 

Заведующий 

хозяйством 

СП 2.4.3648-20, 

план техобслу-

живания 

Входной кон-

троль посту-

пающей про-

– Наличие докумен-

тов об оценке соот-

ветствия (деклара-

Каждая по-

ступающая 

партия 

Заведующий 

хозяйством 

СП 2.4.3648-20, 

ТР ТС 007/201 

Журнал 

учета 

входного 



дукции и това-

ров 

ция или сертифи-

кат); 

контроля 

товаров 

и про-

дукции – соответствие упа-

ковки и маркировки 

товара требованиям 

действующего за-

конодательства и 

нормативов (объем 

информации, нали-

чие текста на рус-

ском языке и т. д.); 

– соответствие то-

вара гигиеническим 

нормативам и сани-

тарным требовани-

ям (наличие загряз-

няющих воздух ве-

ществ, возможность 

контакта с дезсред-

ствами и т. д.) 

Производственный контроль за организацией учебного процесса, режимами, процесса-

ми, методиками обучения и воспитания 

Режим образова-

тельной деятель-

ности 

Объем образова-

тельной нагрузки 

обучающихся 

При состав-

лении и пе-

ресмотре 

расписания 

занятий 

Заместитель 

директора по 

УВР 

СП 2.4.3648-20, 

СанПиН 

1.2.3685-21 

Расписа-

ние заня-

тий 

(гриф 

согласо-

вания) 

1 раз в не-

делю (вы-

борочно) 

Заместитель 

директора по 

УВР 

Класс-

ный 

журнал 

1 раз в не-

делю (вы-

борочно) 

Заместитель 

директора по 

УВР 

Класс-

ный 

журнал 

Ученическая ме-

бель и оборудова-

ние 

Оценка соответ-

ствия 

ученической ме-

бели росто-

возрастным осо-

бенностям детей 

и их расстановка 

в классах, каби-

нетах (не менее 

20% помещений) 

2 раза в год 

(август, ян-

варь) 

Заведующий 

хозяйством 

СанПиН 

1.2.3685-21, МР 

2.4.0242-21 

Журнал 

регист-

рации 

резуль-

татов 

произво-

водствен

дствен-

ного 

контроля 
Маркировка ме-

бели в соответст-

вии с ростовыми 

показателями 

Каждая 

партия 

Заведующий 

хозяйством 

СП 2.4.3648-20, 

СанПиН 

1.2.3685-21 



Производственный контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических (про-

филактических) мероприятий, санитарным содержанием территории, помещений и оборудова-

ния 

Санитарное со-

стояние помеще-

ний и оборудова-

ния 

Кратность и ка-

чество текущей 

уборки 

Ежедневно 

Заведую-

щий хозяй-

ством 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

График 

текущей 

уборки и 

дезинфек-

ции по-

мещений 

Кратность и ка-

чество гене-

ральной уборки 

Ежемесячно, до 

31.12. 2022 года 

– еженедельно 

Заведую-

щий хозяй-

ством 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20, СП 

3.1/2.4.3598-

20 

Журнал 

учета про-

ведения 

генераль-

ной убор-

ки 

Санитарно-

противоэпидеми-

ческий режим 

Дезинсекция 

Профилактика – 

ежедневно 

Заведую-

щий хозяй-

ством 

СанПиН 

3.3686-21 

Журнал 

регистра-

ции ре-

зультатов 

производ-

ственного 

контроля 

Обследование – 

2 раза в месяц. 

Уничтожение – 

по необходимо-

сти 

Спец.орган

изация 

Дератизация 

Профилактика –

ежедневно 

Заведую-

щий хозяй-

ством 

СанПиН 

3.3686-21 

Обследование – 

ежемесячно. 

Уничтожение – 

весной и осе-

нью, по необхо-

димости 

Спецорга-

низация 

Санитарное со-

стояние площадки 

для сбора отходов 

Вывоз ТКО и 

пищевых отхо-

дов 

При температу-

ре плюс 4 °C и 

ниже – 1 раз в 3 

дня. При темпе-

ратуре плюс 5 

°C и выше – 

ежедневно Заведую-

щий хозяй-

ством 

СанПиН 

2.1.3684-21 

Журнал 

регистра-

ции ре-

зультатов 

производ-

ственного 

контроля 

Кратность про-

мывки и дезин-

фекции контей-

неров и контей-

нерной площад-

ки 

При температу-

ре плюс 4 °C и 

ниже – 1 раз в 

20 дней. При 

температуре 

плюс 5 °C и 

выше – 1 раз в 5 

дней 

Рабочие растворы Содержание Ежедневно Заведую- СанПиН Журнал 



дезсредств действующих 

веществ дезин-

фицирующих 

средств 

щий хозяй-

ством 

2.3/2.4.3590-

20, СП 

2.4.3648-20 

учета рас-

ходования 

дезсредств 

Внутренняя отдел-

ка помещений 

Состояние от-

делки 
Ежеквартально 

Заведую-

щий хозяй-

ством 

СП 2.4.3648-

20, план-

график тех-

нического 

обслужива-

ния 

Журнал 

визуаль-

ного про-

изво-

дственно-

го контро-

ля 

Производственный контроль организации питания. Контролируемые этапы технологи-

ческих операций и пищевой продукции на этапах ее изготовления 

Закупка и при-

емка пищевой 

продукции и 

сырья 

Качество и безо-

пасность посту-

пивших продуктов 

и продовольствен-

ного сырья 
Каждая 

партия 

Заведующая 

столовой 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Деклара-

ции, сви-

детель-

ства и 

другие 

докумен-

ты о ка-

честве и 

безопас-

ности 

продук-

ции 

Условия доставки 

продукции транс-

портом 

Справка 

Хранение пи-

щевой продук-

ции и продо-

вольственного 

сырья 

Сроки и условия 

хранения пищевой 

продукции 

Ежедневно 
Ответственный 

по питанию,  

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Отчет 

Время смены ки-

пяченой воды 

Ежедневно 

1 раз каж-

дые 3 часа 

Ответственный 

по питанию, 

заведующая 

столовой 

График 

Температура и 

влажность на 

складе 
Ежедневно 

Заведующая 

столовой 

Журнал 

учета 

темпера-

туры и 

относи-

тельной 

влажно-

сти 

Температура хо-

лодильного обору-

дования 

Журнал учета 

температуры  

Приготовление 

пищевой про-

Соблюдение тех-

нологии приготов-

Каждый 

технологи-

Ответственный 

по питанию 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 
Отчет 



дукции ления блюд по 

технологическим 

документам 

ческий цикл 

Поточность техно-

логических про-

цессов Повар 

Справка 

Температура го-

товности блюд 

Каждая 

партия 
Отчет 

 

Готовые блюда 

Суточная проба 

Ежедневно 

от каждой 

партии 

Повар 
СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Ведо-

мость 

Дата и время реа-

лизации готовых 

блюд 

Каждая 

партия 

Ответственный 

по питанию 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 
Журнал 

Обработка по-

суды и инвента-

ря 

Содержание дей-

ствующих веществ 

дезинфицирующих 

средств в рабочих 

растворах 

Ежедневно 
Заведующий 

хозяйством 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 
Журнал 

Обработка инвен-

таря для сырой и 

готовой продук-

ции 

Ежедневно 
Ответственный 

по питанию 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 
Отчет 

Производственный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением работников 

Гигиеническая 

подготовка ра-

ботников 

Прохождение ра-

ботником гигие-

нической аттеста-

ции 

Для работников 

пищеблока – 

ежегодно. 

Для остальных 

категорий ра-

ботников – 1 

раз в 2 года 

Заведую-

щий хозяй-

ством 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Личные 

меди-

цинские 

книжки. 

Ведо-

мость 

контроля 

своевре-

менности 

прохож-

дения 

медос-

мотров и 

гигиени-

ческого 

обучения 

Состояние ра-

ботников 

Количество работ-

ников пищеблока с 

инфекционными 

заболеваниями, 

повреждениями 

кожных покровов 

Ежедневно 
Медработ-

ник 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Гигиени-

ческий 

журнал 

(сотруд-

ники) 

Медосмотр Предваритель- Заведую- СП 2.4.3648- Ведо-



ный – при тру-

доустройстве; 

периодический 

– ежегодно 

щий хозяй-

ством 

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20, приказ 

Минздрава от 

28.01.2021 № 

29н, приказ 

Минздрава, 

Минтруда от 

31.12.2020 № 

988н/1420н 

мость 

контроля 

своевре-

менности 

прохож-

дения 

медос-

мотров и 

гигиени-

ческого 

обучения 

Профилактика 

заболеваний 
Вакцинация 

По националь-

ному календарю 

профилактиче-

ских прививок и 

при наличии 

решения сан-

врача – по ка-

лендарю про-

филактических 

прививок по 

эпидемическим 

показаниям 

Медработ-

ник 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20, приказ 

Минздрава от 

21.03. 2014 № 

125н 

Личные 

меди-

цинские 

книжки 

6. Перечни 

а) Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальную 

опасность для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима организация 

лабораторных исследований, испытаний: 

Наименование 

помещения 
Показатели исследования 

Объект исследо-

вания (обследо-

вания) 

Количество 

замеров 
Кратность 

Помещения пи-

щеблока 

Микробиологические ис-

следования проб готовых 

блюд на соответствие 

требованиям санитарного 

законодательства 

Салаты, сладкие 

блюда, напитки, 

вторые блюда, 

гарниры, соусы, 

творожные, 

яичные, овощ-

ные блюда 

2 – 3 блюда 

исследуемого 

приема пищи 

1 раз в квартал 

Калорийность, выход 

блюд и соответствие хи-

мического состава блюд 

рецептуре 

Суточный раци-

он питания 
1 1 раз в год 

Контроль проводимой ви-

таминизации блюд 
Третьи блюда 1 блюдо 2 раза в год 

Микробиологические ис-

следования смывов на на-

личие санитарно-

показательной микрофло-

ры (БГКП) 

Объекты произ-

водственного 

окружения, руки 

и спецодежда 

персонала 

10 смывов 1 раз в год 



Микробиологические ис-

следования смывов на на-

личие возбудителей иер-

синиозов 

Оборудование, 

инвентарь в 

овощехранили-

щах и складах 

хранения ово-

щей, цехе обра-

ботки овощей 

5 – 10 смы-

вов 
1 раз в год 

Исследования смывов на 

наличие яиц гельминтов 

Оборудование, 

инвентарь, тара, 

руки, спецодеж-

да персонала, 

сырые пищевые 

продукты (рыба, 

мясо, зелень) 

10 смывов 1 раз в год 

Исследования питьевой 

воды на соответствие тре-

бованиям санитарных 

норм, правил и гигиени-

ческих нормативов по хи-

мическим и микробиоло-

гическим показателям 

Питьевая вода 

из разводящей 

сети помеще-

ний: моечных 

столовой и ку-

хонной посуды; 

цехах: овощном, 

холодном, горя-

чем, доготовоч-

ном (выбороч-

но) 

2 пробы 

По химическим 

показателям – 1 

раз в год, мик-

робиологиче-

ским показате-

лям – 2 раза в 

год 

Исследование параметров 

микроклимата производ-

ственных помещений 

Рабочее место 2 

2 раза в год (в 

холодный и те-

плый периоды) 

Исследование уровня ис-

кусственной освещенно-

сти в производственных 

помещения 

Рабочее место 2 

1 раз в год в 

темное время 

суток 

Исследование уровня шу-

ма в производственных 

помещениях 

Рабочее место 2 

1 раз в год, а 

также после ре-

конструкции 

систем венти-

ляции; ремонта 

оборудования, 

являющегося 

источником 

шума 

Помещения для 

детей и работ-

ников 

Оценка параметров мик-

роклимата (температура, 

относительная влажность) 

Классы, кабине-

ты, спортивный 

зал, мастерские 

Не менее 

10% поме-

щений 

2 раза в год (в 

холодный и те-

плый периоды) 

Оценка состояния воз-

душной среды помещений 

Классы, кабине-

ты, классы 

ПЭВМ, мастер-

ские, залы спор-

тивный, музы-

Не менее 

10% поме-

щений 

После ремонт-

ных работ, ус-

тановки новой 

мебели 



кальный 

Контроль уровня искусст-

венной освещенности, 

пульсации 

Классы, кабине-

ты, оборудован-

ные персональ-

ными ЭСО, мас-

терские, залы 

спортивный, му-

зыкальный 

Не менее 

20% поме-

щений 

1 раз в год, в 

темное время 

суток 

Оценка параметров элек-

трических, магнитных, 

электромагнитных полей 

Классы и каби-

неты с ЭСО, 

мастерские (при 

наличии ЭСО) 

Не менее 

20% классов 

и кабинетов, 

100% мас-

терских 

1 раз в год 

Оценка параметров шума 

Классы и каби-

неты с ЭСО, 

мастерские 

Не менее 

10% поме-

щений, под-

лежащих 

оценке 

1 раз в 2 года 

Оценка уровней вибрации Мастерские 
Все помеще-

ния 
1 раз в 2 года 

б) Перечень скоропортящихся продуктов, которые представляют потенциальную опас-

ность: кефир, сметана, молоко, трубочки с кремом. 

в) Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, профессио-

нальной гигиенической подготовке и аттестации. 

Профессия 

Количе-

ство ра-

ботников 

Характер производимых 

работ и вредный фактор 

Кратность 

медосмот-

ра 

Кратность подго-

товки 

Педагоги 14 

Работы в образовательных орга-

низациях 

1 раз в год 1 раз в 2 года Перенапряжение голосового 

аппарата, обусловленное 

профессиональной деятельностью 

Директор 1 

Работы в образовательных орга-

низациях 

1 раз в год 1 раз в 2 года Зрительно напряженные работы, 

связанные с непрерывным слеже-

нием за экраном видеотерминала 

Заведующий 

хозяйством 
1 

Работы в образовательных орга-

низациях 

1 раз в год 1 раз в 2 года 
Подъем и перемещение груза 

вручную 

Работа, связанная с мышечным 

напряжением 

Директор  1 
Работы в образовательных орга-

низациях 
1 раз в год 1 раз в 2 года 



Работники пи-

щеблока 
2 

Работы в образовательных орга-

низациях 
1 раз в год Ежегодно 

г) Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством по во-

просам, связанным с осуществлением производственного контроля. 

Наименование форм учета и отчетности Периодичность заполнения 
Ответственное 

лицо 

Журнал учета температурного режима в хо-

лодильном оборудовании 
Ежедневно 

Ответственный 

по питанию 

Журнал учета температуры и влажности в 

складских помещениях 
Ежедневно 

Ответственный 

по питанию 

Гигиенический журнал (сотрудники) 
Ежедневно перед началом ра-

бочей смены работников 
Медработник 

Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно Медработник 

График смены кипяченой воды Не реже 1 раза каждые 3 часа 
Ответственный 

по питанию 

Журнал регистрации результатов производ-

ственного контроля 
По факту Директор 

Журнал учета расходования дезсредств Ежедневно 
Заведующий хо-

зяйством 

Ведомость контроля за рационом  питания Ежедневно 
Ответственный 

по питанию 

Журнал учета проведения генеральной убор-

ки 
Ежемесячно 

Заведующий хо-

зяйством 

Гигиенический журнал (сотрудники) Ежедневно Медработник 

Ведомость контроля своевременности про-

хождения медосмотров и гигиенического 

обучения 

По факту 
Заведующий хо-

зяйством 

Классный журнал 1 раз в неделю (выборочно) 
Заведующий хо-

зяйством 

д) Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства, на-

рушениями технологических процессов, иных создающих угрозу санитарно-

эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых осуще-

ствляется информирование населения, органов местного самоуправления, органов, уполномо-

ченных осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор. 

Перечень возможных 

аварийных ситуаций 

Первоочередные мероприятия, 

направленные на ликвидацию 

Ответственное 

должностное лицо 

Пожар 

Сообщить в пожарную службу, вывести 

людей в безопасное место, использовать 

огнетушители 

Первый обнару-

живший 

Перебои в подаче электро-

энергии в работе систем во-

доснабжения, канализации, 

отопления, печи 

Сообщить в соответствующую службу 
Заведующий хозяй-

ством 



Нарушение изоляции, обрыв 

электропроводов 

Сообщить в соответствующую службу, 

заменить электропроводку 

Заведующий хозяй-

ством 

Другие аварийные ситуации Сообщить в соответствующую службу 

Заведующий хозяй-

ством 

Ответственный по 

питанию 

Директор 

 

 

Программу разработали: 

Заведующий хозяйством 
   

Л.В. Сандальнева 

Ответственный по питанию     И.А. Урумова 
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